Whiskeysauce

En klon af Jensens Originale Whiskey Sauce™
Tilberedningstid: 10 min. Ingredienser:

1. 100g smgr

2. 1 lille d3se tomatpuré

3. lidt sukker

4. lidt peber

5. meget salt

6. 2tsk rosmarin

7. 2spsk Chivas Regal 12-year (eller tilsvarende)
8. 2,5 dl piskeflade

Fremgangsmade:

Smgrret smeltes i en lille tykbundet gryde sammen med en lille ddse tomatpuré

Sukker, lidt peber, meget salt og 2 tsk rosmarin blandes i og koger. Lad sukkeret f& lov til
at karamellisere lidt

2 store spsk Chivas Regal 12-year eller tilsvarende whisky heeldes ved. Lad ogsd kokken
far en tar whisky

Piskefladen heeldes ved og det hel koger kort op
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